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MEIO DE CULTURA DESIDRATADO

Agar Base M17 sem Lactose
SM-14928 500g

Também conhecido como M17 Agarw/o Lactose

01 APLICACAO

Para o cultivo de estreptococos lacticos e para o ensaio de placas de lise de
bacteriofagoslacticos.

02 COMPOSIGCAO PORLITRO g/l
Hidrolisado enzimatico de caseina 5,00 g Digesto papainico de farinha de 5,00 g
soja

Extrato de levedura 2,50 g Extrato de carne 5,00 g
Acido ascérbico 0,50 g Sulfato de magnésio 0,25 g
B-glicerofosfato dissédico 19,00 g Agar 11,00 g
03 PREPARO

Reconstituicéo 48,259g/L pH final (a 25 °C) 6,9+0,2
Esterilizagcao 121 °C /15 minutos Rendimento (500 g) 10,36 L
Suplemento Solugao delactoseal0%p/v,

esterilizada separadamente

Suspender 48,25 gem 950 mL de dgua destilada. Aquecer até a ebulicdo para dissolver completamente o meio. Esterilizar
em autoclave a151b/pol2 (121 °C) por 15 minutos. Resfriara 45 °C e adicionar assepticamente ao meio 50 mL de solugao de
lactose a10% p/v, esterilizada separadamente. Homogeneizar bem e distribuir conforme desejado.

04 PRINCIPIO

O hidrolisado enzimatico de caseina, o digesto papainico de farinha de soja, o extrato de levedura e o extrato
de carne fornecem compostos carbonaceos e nitrogenados, as vitaminas do complexo B e outros fatores de
crescimento essenciais. Alactose é o carboidrato fermentavel, e o dcido ascdrbico estimula o crescimento dos
estreptococoslacticos.

O sulfato de magnésio fornece ions essenciais aos microrganismos.

Sora Scientific Brasil Comercial Ltda. - CNPJ 63.550.245/0001-02 - Rua Dr. Joao de Oliveira Mattos, 35 - Vila Santana FT-SM-14928 rev.
-Sao Paulo/SP - CEP 04679-280 - sora@sorascientific.com 0 - 1/ 2



05 CONTROLE DE QUALIDADE

MEIO DESIDRATADO

Cor Amarelo-claro

Aspecto P46 homogéneo, de escoamento livre

MEIO REIDRATADO (APOS AUTOCLAVAGEM/AQUECIMENTO)

PH 6,9+0,2
Cor Amarelo-claro
Limpidez Levemente opalescente

CONTROLE MICROBIOLOGICO

Caracteristicas culturais observadas apds 24-48 ha 35-37 °C.

MICRORGANISMO (ATCC) CRESCIMENTO
Escherichia coli(ATCC 25922) Bom aabundante
Lactobacillus leichmannii (ATCC 4797) Bom a abundante
Lactobacillus plantarum (ATCC 8014) Bom aabundante
Enterococcus faecalis (ATCC 29212) Bom a abundante
Streptococcus thermophilus (ATCC Bom aabundante
14486)

Lactobacillus bulgaricus (ATCC 11842) Nenhum a fraco

06 LIMITAGOES

1. Como as exigéncias nutricionais dos microrganismos variam, podem ser encontradas cepas que ndo crescem ou
crescem pouco neste meio.

07 CONSERVAGCAO

Meio desidratado: abaixo de 30 °C. Meio preparado: entre2e 8 °C.

08 SEGURANGCA E DESCARTE

e Somente parauso emlaboratdério. Uso profissional. Produto ndo passivel de registro na ANVISA.

e Sigaosprocedimentoslaboratoriais adequados e estabelecidos para o manuseio e o descarte de materiais
infectantes.

Aclassificagdo de perigo deste produto estd emrevisdo: a avaliagdo de um ou mais componentes da composigao
ainda ndo foi concluida. Para manuseio, siga as precaugdes acima e consulte a Sora antes de tratar este documento
como avaliagdo de perigo definitiva.
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